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CHÂTEAU THOURAMME 
Appellation Origine Protégée  

LUBERON 

Situ® sur le versant nord du Luberon, pr¯s dôune 
noble bastide provençale du XVème siècle qui 
veille sur le vignoble. Château Thouramme est un 
AOP Luberon et se décline en rouge et rosé 
 
 
Terroir  
Plaine de Bonnieux, sol argilo-calcaire  
 
Vinification  
Rosé de saignée. 
 

Dégustation  
Jolie couleur pomelos. 
Nez amylique aux notes de pêches jaunes. 
Attaque riche et douce,  
Notes florales suivies de petits fruits 
 
Conseil de conservation  
vin à boire jeune et frais 
peut-être conservé 2 ans en cave 
 
Température de service  
10-12 C°  
(mettre au frais 2/3 heures avant la dégustation)  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 apéritif 
 Salade niçoise 
 Soupe de poisson 
 Calamars à la provençale 
 Blanquette de veau 
 Brochettes et grillades 
 Paella, pizzas 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache, 
Syrah 

 
Couleur  
Rosé 

 
Millésime  
2015 
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CHÂTEAU THOURAMME 
Appellation Origine Protégée  

LUBERON 

Situ® sur le versant nord du Luberon, pr¯s dôune 
noble bastide provençale du XVème siècle qui 
veille sur le vignoble. Château Thouramme est 
un AOP Luberon et se décline en rouge et rosé 
 
 
Terroir  
Plaine de Bonnieux, sol argilo-calcaire  
 
Vinification  
Traditionnelle. 
 

Dégustation  
Notes de cassis, confiture de mûres fraiches en 
nez, avec des arômes de groseilles, réglisse et 
poivre. 
Bouche puissante et structurée, avec tanins 
bien présents. Bonne longueur. 
 
Conseil de conservation  
à déguster dès à présent   
Conservation 4-6 ans en cave 
 
Température de service  
18-20 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 navarin dôagneau  
 Coq au vin  
 Civets et Plats en sauces 
 Rôti de porc 
 Lapin chasseur 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2014 

 
 

 

 

CHÂTEAU THOURAMME 
Appelation Origine Protégée  

LUBERON 

Situ® sur le versant nord du Luberon, pr¯s dôune 
noble bastide provençale du XVème siècle qui 
veille sur le vignoble. La cuvée Château 
Thouramme est un AOP Luberon et se décline en 
rouge et rosé 
 

 Terroir  
Plaine de Bonnieux, sol argilo-calcaire  
 

 Vinification  
Rosé de saignée. 
 

 Dégustation  
Jolie couleur pétale de rose et brillante.  
Nez amylique aux notes de buis et de petits fruits 
rouges. 
Bouche ronde et grasse sur fruits rouges avec 
finale longue. 
 

 Conseil de conservation  
à déguster dès à présent   
vin à boire jeune. 
peut-être conservé 2 ans en cave 
 

 Tem pérature de service  
10-12 C°  
(mettre au frais 2/3 heures avant la dégustation)  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Salade niçoise 
 Soupe de poisson 
 Brochettes et grillades 
 Paella 
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DOMAINE TERRUS 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Situé sur la petite route ralliant les villages de 
Goult et Roussillon, le domaine Terrus, près 
dôune petite pin¯de est constitu® de vieilles 
vignes. 
 
 
Terroir  
Village de Goult, sol sablonneux-ocreux 
 
Vinification  
Pressurage direct 
 

Dégustation  
Délicieux arômes de bonbons anglais, 
Notes florales, nez expressif 
Belle attaque et rondeur, finale fraiche et fruitée  
 
Conseil de conservation  
vin à boire jeune et frais 
peut-être conservé 2 ans en cave 
 
Température de service  
10-12 C°  
(mettre au frais 2/3 heures avant la dégustation)  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif 
 salades variées, charcuteries 
 Viande blanche, paella, pizzas 
 Brochettes et grillades 
 Fromages jeunes 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache, 
Syrah 

 
Couleur  
Rosé 
 
Mi llésime  
2015 
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DOMAINE TERRUS 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Situé sur la petite route ralliant les villages de 
Goult et Roussillon, le domaine Terrus, près 
dôune petite pin¯de est un vignoble constitué de 
vieilles vignes. 
 
 

 Terroir  
Village de Goult, sol argilo-calcaire  
 

 Vinification  
Traditionnelle. 
 

 Dégustation  
Senteurs de petits fruits rouges, framboise 
Fruité et souple, finale sur le fruit,  
belle structure souple 
 

 Conseil de conservation  
à déguster dès à présent   
vin à boire sur le fruit,  légèrement frais lô®t® 
conservation 3-4 ans en cave 
 

 Température de service  
16-18 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Pot au feu et pâté de gibier, charcuteries 
 Rillettes et terrines, viandes blanches 
 Magret de canard au miel 
 Daube provençale 
 Brochettes et grillades 
 Fromages jeunes 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2015 
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ADONIS 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Adonis est le nom dôune plante vivace aux fleurs 
rouge sang qui pousse au milieu des moissons, 
côest aussi le nom dôun mortel, amant de la 
d®esse de lôamour Aphrodite. 
 
 

 Terroir  
sol argilo-calcaire  
 

 Vinification  
Traditionnelle par pressurage 
 

 Dégustation  
Nez élégant et frais aux belles 
harmonies de fruits rouges 
Framboise et grenadine 
Notes de bonbons anglais en bouche, 
Finale ronde et gourmande 
 

 Conseil de conservation  
vin à boire jeune et frais  
peut-être conservé 2 ans en cave 
 

 Température de service  
10-12 C°  
(mettre au frais 2/3 heures avant la dégustation)  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif, salades variées, charcuteries 
 Plats exotiques, épicés, pizzas, aïoli 
 Brochettes et grillades 
 Fromages jeunes 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

Cépages  
Grenache, 
Syrah 

 
Couleur  
Rosé 
 
Millésime  
2015 
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ADONIS 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Adonis est le nom dôune plante vivace aux fleurs 
rouge sang qui pousse au milieu des moissons, 
côest aussi le nom dôun mortel, amant de la 
d®esse de lôamour Aphrodite. 
 
 

 Terroir  
sol argilo-calcaire  
 

 Vinification  
Traditionnelle 
 

 Dégustation  
Nez élégant et frais aux belles 
harmonies de fruits rouges 
Framboise et grenadine 
Finale ronde et gourmande 
 

 Conseil de conservation  
à déguster dès à présent   
vin à boire sur le fruit, peut se boire frais  
conservation 3-4 ans en cave 
 

 Température de service  
16-18 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Pot au feu et pâté de gibier, charcuteries 
 Rillettes et terrines, viandes blanches 
 Brochettes et grillades, pizzas, couscous  
 Lasagnes à la bolognaise 
 Fromages jeunes 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2015 
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AMATERRA 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Amaterra est une sélection de la cave, dôo½ ce 
nom qui peut se traduire par «  âme de la terre ». 
 
 

 Terroir  
Sélection de parcelles près du village de Goult ï 
colluvions , crétacé 
 

 Vinification  
Traditionnelle par pressurage 
 

 Dégustation  
Senteurs de framboises mûres 
Notes lactées 
Senteurs de fruits rouges, grenadine 
 

 Conseil de conservation  
à déguster dès à présent   
vin à boire jeune. 
peut-être conservé 2 ans en cave 
 

 Température de service  
10-12 C°  
(mettre au frais 2 /3 heures avant la dégustation)  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif 
 salades variées, charcuteries 
 Plats exotiques, épicés, pizzas 
 Brochettes et grillades 
 Fromages jeunes 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

Cépages  
Grenache, 
Syrah 

 
Couleur  
Rosé 

 
Millésime  
2015 
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AMATERRA 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Amaterra est une s®lection BIO de la cave, dôo½ 
ce nom qui peut se traduire par «  âme de la 
terre ». 
 
 

 Terroir  
Sélection BIO de parcelles près du village de 
Goult ï colluvions, crétacé 
 

 Vinification  
Traditionnelle par pressurage 
 

 Dégustation  
Senteurs de cerises ¨ lôeau de vie 
Notes de cannelle et dôorange 
Bouche ronde avec belle sucrosité 
Attaque sur la cerise 
Tanins fondus, finale fraîche 
 

 
 Conseil de conservation  

à déguster dès à présent   
vin à boire sur le fruit, peut se boire frais  
conservation 3-5 ans en cave 
 

 Température de service  
16-18 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Carr® dôagneau,  
 bîuf à la provençale 
 sauté de veau aux olives 
 Tajine de poulet, couscous 
 Brochettes et grillades,  
 Dessert au chocolat 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 
 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2013 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hameau de Lumières 84220 Goult FRANCE - Tél 04 90 72 20 04 - Fax 04 90 72 42 52 - info@cavedelumieres.com 

www.cavedelumieres.com 

 

 

..

 

 

AUBEPINE 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

L³AubĊpine est une plante avec de trĉs belles 
fleurs blanches qui est connue depuis des 
siècles pour ses propriétés de tonifiant 
cardiaque  
 

 Terroir  
Sélection, Argilo calcaire 
 

 Vinification  
traditionnelle 
 

 Dégustation  
Le premier nez dévoile des arômes  
de fleurs blanches. L³agitation dĊveloppe une 
belle complexité, avec des notes de fruits à 
chair blanche. La bouche est équilibrée, riche et 
complexe.  La finale est fraiche.  
 

 
 Conseil de conservation  

à déguster dès à présent   
vin à boire sur le fruit, à boire bien frais  
peut-être conservé 2 ans en cave 
 

 Température de service  
10-12 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 apéritif 
 Poissons en sauce , poissons grillés 
 Crustacés, cocktail de crevettes 
 Raclette, poulet au curry 
 Paupiettes de veau 
 Saumon, viandes blanches 
 Fromages de chèvre 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache blanc 
Roussane 
Clairette 

 
Couleur  
blanc 

 
Millési me  
2015 
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Domaine FONTAUBE 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Le domaine FONTAUBE, est un domaine situé 
sur la commune de Lioux, entre Gordes et 
Saint-Saturnin Les Apt. Le vignoble est situé 
près du Château de Fontaube. 
 
 
 

 Terroir  
Lioux, ocres argilo graveleux 

 
 Vinification  

Traditionnelle 
 

 Dégustation  
Le nez est très mûr, complexe, avec des notes 
de mĜre confiturĊe, d³Ċpices douces, de noix de 
muscade, fin et onctueux.  
la bouche est ronde et pleine, avec une belle 
densité avec attaque soyeuse et élégante. 
Notes de cacao La finale est onctueuse, avec 
une petite sucrosité sur des notes réglissées et 
confiturées 

 
 Conseil de conservation  

Vin de gourmandise, à déguster dès à présent,  
conservation 3-6 ans en cave  
 

 Température de service  
16-18 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 pâté de gibier, charcuteries 
 ratatouille, plats cuisinés 
 gardianne de taureau, carpaccio de bîuf 
 agneau au curry, cassoulet 
 Fromages doux 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache,  
Syrah, 
Carignan 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2014 
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LUMIERES 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

La cuvée Lumières est une sélection de très 
belles parcelles situées sur la commune de 
Joucas.  
 
 

 Terroir  
Village de Joucas. Eboulis calcaires et terrasses 
alluvionnaires  
 

 Vinification  
Traditionnelle 
 

 Dégustati on  
Nez avec mĊlange d³Ċpices (poivre) et de fruits 
rouges très mûrs. Bouche ronde et dense avec 
des notes d³Ċpices et de fruits. Tanins bien 
présents et enrobés, finale réglissée , 
onctueuse et longue. 

 
 Conseil de conservation  

Vin de garde 
conservation 6-8 ans en cave 
 

 Température de service  
18-20 C°  
(Ouverture 1 heure avant la dégustation ) 
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Viandes grillées ou en sauce 
 Chapon de no±l, canard ¨ lôOrange 
 Poulet basquaise, civet de lièvre 
 Gibiers 
 fromages doux 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2013 
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MAS INFERMIERES 
Appellation Origine Protégée  

LUBERON 

 Le Mas des Infermières est un 
domaine près    dô Oppède. Le vigneron 
nôest autre que le tr¯s talentueux 
réalisateur Riddley Scott qui a fait 
confiance à la cave pour la vinification et 
production de ses parcelles. Il a lui -
m°me sign® lô®tiquette. 

 
 

 Terroir  
Versant Nord Luberon sur Oppède, 
Colluvions, argilo sablonneux 
 

 Vinification  
traditionnelle 
 

 Dégustation  
Nez épicé, réglissé, aux senteurs de confiture 
de fruits rouges et framboises.  
Bouche ronde et équilibrée, très complexe 
Tanins bien fondus 

 
 Conseil de conservation  

Vin de garde 
conservation 6-7 ans en cave 
 

 Température de service  
18-20 C°  
(Ouverture 1 heure avant la dégustation ) 
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Viandes grillées ou en sauce 
 Gibiers, canard au poivre vert  
 Chili con carne, civet de lièvre 
 fromages doux 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2013 
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ROQUE DE LôAMANT 
EPUISE 

Appellation Origine Protégée  
VENTOUX 

Selon la l®gende on raconte quô au moyen-âge 
un rocher était lieu de rendez-vous galant des 
gentilhommes de Goult. Au fil du temps il devint 
ainsi la Roque de lôAmant 
 
 

 Terroir  
Cuvée de sélection rigoureuse de cuves 
 

 Vinification  
traditionnelle 
 

 Dégustation  
Nez très épicé, aux senteurs de confiture de 
fruits rouges et framboises.  
Bouche fruité et complexe, généreuse avec jolie 
structure tannique 
 

 
 Conseil de conservation  

Vin de garde 
conservation 8-10 ans en cave 
 

 Température de service  
18-20 C°  
(Ouverture 1 heure avant la dégustation ) 
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Viandes grillées ou en sauce 
 Côte de boeuf 
 Chevreuil grand veneur 
 Civet de sanglier 
 fromages doux 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2011 
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VIOGNIER 
 
Cuvée de sélection dôun C®page distingu® qui a 
voyagé depuis sa patrie de Condrieu dans le 
nord de la vallée du Rhône dans tous les coins 
du monde 
 

 Terroir  
Sélection de parcelles de Viognier              
Eboulis calcaires et terrasses alluvionnaires  
 

 Vinification  
Traditionnelle par pressurage 
 

 Dégustation  
Senteurs d³abricot, pêches blanches 
Bouche légère et ronde sur le fruit 

 
 Conseil de conservation  

A déguster dès à présent  
vin à boire sur le fruit, à boire bien frais  
conservation 2-4 ans en cave 
 

 Température de service  
10-12 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 apéritif 
 Poissons en sauce, poissons grillés 
 Crustacés, cocktail de crevettes 
 Saumon, viandes blanches 
 Fromages de chèvre 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

Cépages  
Viognier 

 
Couleur  
blanc 

 
Millésime  
2014 
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INSTANT BLANC 
 
 

Vin doux, léger et fruité  
 
 
 

 
 

 

 
 

 Dégustation  
Nez dominé par des notes de pêches blanches, 
de fruits confits et d³abricot sec. 
Bouche très ronde, douce et fraîche avec finale 
acidulée et bonne longueur. 
Notes de fruits exotiques (litchi) 
 

 
 Conseil de conservation  

à déguster bien frais 
vin ¨ boire dans lôann®e 
 
 

 Température de service  
10-12 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif  
 Foie gras 
 Desserts (mousse de fruits, gâteau au 
chocolat) 

 

 

 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache blanc 
clairette 

 
Couleur  
blanc 

 
Millésime  
2014 
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INSTANT ROSE 
 
 

Vin doux, léger et fruité  
 
 
 

 
 

 

 
 

 Dégustation  
Nez très agréable, arômes de banane 
Délicates effluves de mangue et de pêche 
Senteurs de fraise 
Bouche ronde et fraîche 
Délicieusement parfumée 
 

 
 Conseil  de conservation  

à déguster bien frais 
vin ¨ boire dans lôann®e 
 
 

 Température de service  
10-12 C°  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif  
 Desserts (mousse de fruits, gâteau au 
chocolat) 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

Cépages  
Grenache, 
 Cinsault 

 
Couleur  
rosé 

 
Millésime  
2015 
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LUMINENSE 

EPUISE 

 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

Issu dôune s®lection de grenaches et syrah, la 
cuvée Luminense est une appellation Ventoux 
classée dans la sélection haut de gamme de la 
cave. Côest une cuvée de garde 
 
 

 Terroir  
Cuvée de sélection rigoureuse 
 

 Vinification  
traditionnelle 
 

 Dégustation  
Nez d³une grande richesse, expressif aux 
arĕmes de cassis, framboises, d³Ċpices douces. 
bouche sans agressivité tannique avec structure 
onctueuse. Finale flatteuse en grande longueur 
sur notes de cassis. 
 

 
 Conseil de conservation  

Vin de garde 
conservation 6-8 ans en cave 
 

 Température de service  
18-20 C°  
(Ouverture 1 heure avant la dégustation ) 
 
Suggestion dôaccompagnement 

 gibiers en sauce 
 Chevreuil grand veneur 
 Agneau 
 fromages doux 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2011 
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SYRAHCUSE 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

La cuvée SYRAHCUSE est une cuvée de 
sélection majoritaire en syrah (90%) sortie en 
série limitée 
 

 Vinification  
Traditionnelle 
 

 Dégustation  
Ce vin présente une robe sombre avec des 
reflets encore très jeunes. Un nez expressif une 
grande complexité des arômes subtils et épicés. 
A lôagitation, le vin sôouvre sur des ar¹mes de 
fruits rouges, de framboise et de myrtille 
confiturées et de cacao. 
La bouche est ample et pleine, fraîche, riche, 
avec des tanins présents mais particulièrement 
bien enrob®s. Lô®quilibre est r®ussi jusquôen 
finale qui présente beaucoup de rondeur et de 
longueur. 
 

 Conseil de conservation  
Vin de garde 
conservation 6-8 ans en cave 
 

 Température de service  
18-20 C°  
(Ouverture 1 heure avant la dégustation )  
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Viandes grillées ou en sauce,  
 Gibiers 
 fromages doux 

 
 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rouge 

 
Millésime  
2015 
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Madame TESORE 
Appellation Origine Protégée  

VENTOUX 

La cuvée Tésore est une cuvée de sélection faite par 
la cave avec bouteille signée Chantal THOMAS et 

sérigraphiée  avec bouchon en verre. 

 
Vinification  
Pressurage direct 
 
Robe  
Robe rose pâle avec des reflets légèrement 
saumonés. 
 
Nez 
Arômes subtils et finesse au premier nez, avec 
des notes dôagrumes, de fruits exotiques. 
Elégantes senteurs de mandarine, de bonbon 
anglais, de framboise. 
 

Dégustation  
La bouche est fraiche et ample, avec beaucoup 
de gourmandises en milieu de bouche, sur des 
ar¹mes floraux, dôagrumes. La finale est fraiche, 
désaltérante et longue, avec une grande 
complexité. 

 
Conseil de conservation  
à déguster dès à présent  
peut-être conservé 1 an en cave 
 
Température de service  
10-12 C° (mettre au frais 2/3 heures  
avant la dégustation) 
 
Suggestion dôaccompagnement 

 Apéritif dinatoire.  Soirée entre filles.  
 Tapenade,farcis provençaux ratatouille. 
 Légumes et poissons à la plancha.  
 Sushis, tartares et  tajines 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

Cépages  
Grenache, Syrah 

 
Couleur  
Rosé 
 
Millésime  
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